
Spargel
Zeit 

unsere Empfehlungen 
zur Spargelsaison



Vorneweg
Unser Spargel „Ceasar Salad“ mit gezupftem Saibling

Weißer & grüner Spargel und Kopfsalat in leichtem Bergkäse - Dressing,
conifierte Kirschtomaten und Kracherle

19,50 €

Marinierte Spargelspitzen mit Bozner Soße
Weißer und grüner Spargel in Radiesle Vinaigrette mit Bozner Soße 

und Wildkräutersalätchen 
21,50 €

Spargelschaumsuppe
mit Mandelsplitter und Sahnehaube

10,50 €

Vegetarisch genießen
 Schwäbisches Spargel-Kräuter Risotto

mit Perlgraupen, Kartoffel, schwäbischem Parmesan und Demeter Ei
23,50 €

Spargel Schlutzkrapfen
Südtiroler Spinatschlutzkrapfen in Spargelragout mit Bärlauchpesto

22,50 €

„Spargel Versucherle Menü
Kleines Spargelsüpple

-
Stangenspargel im Kräuterflädle

mit Wacholderschinken vom Eichelschwein
& Sauce Hollandaise

oder

Spargel-Kräuter Risotto
mit schwäbischem Parmesan und Demeter Ei

-
Alb.style Tiramisu mit Wibele und Erdbeeren

44,00 €
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Unsere Spargelvielfalt
…stellen Sie ganz nach Ihren Wünschen Ihr Spargelgericht zusammen

½ Pfund deutscher Spargel 

mit Kräuterflädle oder Kartoffeln vom Pechtl Hof 

und Sauce Hollandaise, zerlassener Butter 

oder Albkräuter - Vinaigrette (vegan)

26,50 €

 .....dazu können Sie wählen:

Kleines Wiener Kalbsschnitzel 16,50 €

Gemischter Schinken vom hällischen Schwein  13,90 €

Ochsenfiletsteak   ca. 180 g 20,50 €

Gebratenes Lachsforellenfilet vom Kocherursprung 120 g 17,50 €

Unser Klassiker
„Schwäbischer Spargelteller“

Weißer Stangenspargel im Kräuterflädle 
mit Schinken und Bröselschmelze

28,50 €



Widmann´s Spargel – Garantie
Unseren Spargel beziehen wir nur von deutschen

 Spargelbauern aus Bayern oder Baden. 

Jede Portion wird von Hand geschält und frisch abgekocht.

 Für besten Genuss und vitalen Geschmack.

Weinempfehlung 
von Anna Widmann & dem Gastgeber Team

Weiß:

Auxerrois trocken
Weingut Zwölberich - Nahe 

0,1l    8,90 €

Grauburgunder trocken
Weingut Aldinger, Württemberg

0,1l    8,50 €

Rosé

Erste Liebe Rosé 
Kollektion Weinhaus Rieg, Württemberg

0,1l    6,00 €

Spargel Garantie
Unseren Spargel beziehen wir nur von deutschen

 Spargelbauern aus Bayern oder Baden. 
Jede Portion wird von Hand geschält und frisch abgekocht.

Dazu werden alle Begleiter hausgemacht - 
aus regionalen Zutaten.

 Für besten Genuss und vitalen Geschmack.

Spargel Genuss für Daheim
-

Feine Kost, Dressings und unsere Kochboxen


